
FICHA TÉCNICA

www.dikeninternational.com

   NORMATIVIDAD / APROBACIÓN

   PRESENTACIÓN

   APLICACIONES

  DESCRIPCIÓN   CUADRO TÉCNICO

  No. DIKEN:  70 40 52

GEL REFRIGERANTE 

  MARCA:  Control ice

  MODELO: Controlice A-G

•	 Material: gel sólido granulado reticulado a base de 
un polímero artificial que funciona como substituto 
práctico del hielo.

•	 Dimensiones:  14 x 12 x 3 cm.
•	 Capacidad: 250 grs.
•	 Mantiene un contenedor frío o una temperatura baja 

hasta más de 72 horas.
•	 Es un producto no tóxico, no comestible y 

reutilizable. 
•	 Congela en congeladores tradicional o cámara de 

-18 °C por un lapso superior a 12 horas.
•	 Color: transparente.

•	 Ideal para utilizarlo en envíos de pescados y mariscos 
refrigerados vía aérea,  traslado de vacunas medicinales, 
sueros, sangre, muestras de laboratorios, veterinarias 
con cadena de frío.

•	 Distribución de alimentos refrigerados a domicilio como 
frutas finas vía aérea, alimentos preparados, carnes 
vegetales, bebidas y chocolates.

•	 Transporte de plántulas y plantas desarrolladas.
•	 En general, todo perecedero que necesite frío para su 

traslado en conservadoras térmicas.
•	 En toda oportunidad que necesite mantener bajas 

temperaturas sin correr riesgos en el corte de su cadena 
de frío.

•	 Venta por pieza.

•	 No mencionado

www.dikeninternational.com

MATERIAL: Gel

DIMENSIONES:  14 x 12 x 3 cm

No. DIKEN MATERIAL

70 40 52 Bolsa polietileno

70 40 52.1 Bolsa metallica



FICHA TÉCNICA

   INFORMACION COMPLEMENTARIA
•	 Ventajas:
•	 Mayor rendimiento: Por sus propiedades, tiene un descongelamiento retardado, por lo que es óptimo para 

lograr cadenas de frío de más de 72 horas.
•	 Ahorro en peso: debido a su rendimiento, sustituye al hielo, con el consiguiente ahorro en flete y volumen.
•	 Mejor higiene: Al descongelarse no moja los productos ubicados en el fondo de la caja.
•	 Sin residuo de agua: Al descongelarse no deja residuo líquido en el fondo de la caja, con la consiguiente 

mejora en la presentación del producto.
•	 Ahorro en la compra: Por sus distintas presentaciones permite utilizar la proporción adecuada, evitando 

sobrepesos y garantizando la conservación de la cadena de frío.
•	 Producto reusable: Puede usarse varias veces mientras el empaque no se rompa.
•	 Producto no tóxico: en caso de que el empaque se rompa, no afectará el estado de su producto.

   CONTRADICCIONES / LIMITANTES

•	 En el caso de los productos que no deban congelarse se recomienda evitar el contacto directo con Controlice 
A-G® (Gel Refrigerante).

•	 Se recomienda colocar Controlice A-G® (Gel Refrigerante) por encima, debajo y costados del producto a 
refrigerar.

•	 No apta para alimentos si éste se derrama.


