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Inocuidad alimentaria
del campo hasta la mesa
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WEBINAR

Temas impartidos por expertos invitados 2@2 ]

de las empresas Delcen, Lefix y por el equipo
de especialistas del Staff Técnico Diken.

Soluciones de Capacitacion y Entrenamiento
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Horario:
16:00 a 17:30 hrs.

(Tiempo del centro de México)

Auto Inspecciones de seguridad de
los alimentos con criterios basados
en riesgos.

. 7N Delcen
Impartido por: Iocaced

Criterios de seleccion
de detergentes.

Impartido por: DIKEN

Un enfoque integral sobre los requisitos
de cadenas de supermercados hacia
procesadores de alimentos.

= Delcen

. 7
Impartido por: @ jgpeiided

Microbiologia/tratado
de germicidas.

Impartido por: DIKEN

Disefio higiénico requerido por
BRC, IFSy FSSC 22.

Impartido por: |

Biocapa bacteriana.
Impartido por: DIKEN

Normas de higiene y buenas practicas
para la industria restaurantera.
Serv Safey Distintivo H.

, 7 Del
Impartido por: ;ufncgf'f}

Plan de contingencia vs
Listeriay otros patogenos.

Impartido por: DIKEN
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Horario:
16:00 a 17:30 hrs.

(Tiempo del centro de México)

Control de las variablesy
Los factores criticos del proceso.

Impartido por:

Validacion, monitoreo y verificacion de
limpieza segln doc. 44 de EHEDG 2022.

Impartido por: ¢fix

Gestion de alérgenos.
N Delcen

eeeeee

Control de alérgenos.
Impartido por: DIKEN

Prevencion del

Procedimiento de limpieza CIP
(canastillas / inyectoras).

Impartido por: D’KEN *

Limpieza y
desinfeccion efectivas.

Impartido por: DIKEN

Actualizacion de recursos de capacitacion
en DH con base en 3Ay EHEDG.

Impartido por:  L¢FIX
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;Como ingresar
a la sesion?

Informes con tu asesor comercial o al correo
fernanda.malacara@dikeninternational.com

Asolicitud y con el adecuado registro
se extiende constancia de participacion.

M ® @

Recibe un correo con la Sigue el link que has recibido Recibiras confirmacion de

convocatoria a cada sesion.  y completa un breve registro. registro exitoso y un link de
conexién para unirte a la
sesion.
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